
2026年动物园农副食品、动植物油制品采购项目
一、项目概况

（一）项目名称：

2026 年动物园农副食品、动植物油制品采购项目

（二）项目地址：成都动物园园内

（三）项目规模：为保障成都动物园 200 余种 2500 余只（头）动物的饲

养展出，全年需采购包含水果类、肉类、杂粮坚果类等 70 余种饲料。

二、服务内容

1、拟采购的特殊饲料内容详见下表。

序

号
产品名称 单位 产品规格参数

年度预

估用量

报价

（单价）
备注

1 红富士苹果 公斤

大小：适中且均匀，单果重不低于

180 克；外观：圆形、无蜡、干净、

结实、多汁、有光泽、无压伤、无

疤痕、不干皱；卫生：无霉烂变质。

28000 全年供应

2 青苹果 公斤

大小：适中且均匀，单果重不低于

180 克；外观：圆形、无蜡、干净、

结实、多汁、有光泽、无压伤、无

疤痕、不干皱；卫生：无霉烂变质。

2800
根据季节及

甲方需求

3 糖心苹果 公斤

大小：适中且均匀，单果重不低于

180 克；外观：圆形、无蜡、干净、

结实、多汁、有光泽、无压伤、无

疤痕、不干皱；卫生：无霉烂变质。

2800

根据季节及

甲方需求供

应

4 香梨 公斤

大小: 适中且均匀，单果重香梨不

低于 90 克；外观：无蜡、结实、多

汁、无变色、不干皱、无压伤；卫

生:无霉烂变质。

2000

根据季节及

甲方需求供

应

5 皇冠梨 公斤

大小: 适中且均匀，单果重香梨不

低于 200 克；外观：无蜡、结实、

多汁、无变色、不干皱、无压伤；

卫生:无霉烂变质。

650

根据季节及

甲方需求供

应

6 丰水梨 公斤

大小: 适中且均匀，单果重香梨不

低于 201 克；外观：无蜡、结实、

多汁、无变色、不干皱、无压伤；

卫生:无霉烂变质。

650

根据季节及

甲方需求供

应



7 雪梨 公斤

大小: 适中且均匀，单果重香梨不

低于 202 克；外观：无蜡、结实、

多汁、无变色、不干皱、无压伤；

卫生:无霉烂变质。

2000

根据季节及

甲方需求供

应

8 口口脆西瓜 公斤

大小：大小均匀，单果重口口脆不

低于 1500 克；外观：果形完整、结

实、无开裂、压伤；卫生：无霉烂

变质。

2600

5-10 月供应

根据甲方需

求

9 8424 西瓜 公斤

大小：大小均匀，单果重口口脆不

低于 3500 克；外观：果形完整、结

实、无开裂、压伤；卫生：无霉烂

变质。

2800

5-10 月供应

根据甲方需

求

10 宁夏瓜 公斤

大小：大小均匀，单果重口口脆不

低于 3500 克；外观：果形完整、结

实、无开裂、压伤；卫生：无霉烂

变质。

3500

5-10 月供应

根据甲方需

求

11 香蕉 公斤

大小：大小均匀，单果重不低于 180

克；外观：果实象牙状、未成熟青

绿色、成熟后鲜黄色、软糯香甜；

卫生：无霉烂变质。

8500 全年供应

12 砂糖桔 公斤

大小适中，均匀，单果重量不低于

30 克；外观：果实结实、有弹性、

手掂有重量感、果形完整、有色泽、

无疤痕、不萎缩、不变色，无挤伤、

压伤、碰伤、裂伤等；卫生： 无不

良病虫害，表面及果实内无虫卵遗

留；成熟度：适中、无过熟、未熟

现象。

640

根据季节及

甲方需求供

应

13 夏橙 公斤

大小适中，均匀，单果重量不低于

100 克；外观：果实结实、有弹性、

手掂有重量感、果形完整、有色泽、

无疤痕、不萎缩、不变色，无挤伤、

压伤、碰伤、裂伤等；卫生： 无不

良病虫害，表面及果实内无虫卵遗

留；成熟度：适中、无过熟、未熟

现象。

640

根据季节及

甲方需求供

应

14 沃柑 公斤

大小适中，均匀，单果重量不低于

100 克；外观：果实结实、有弹性、

手掂有重量感、果形完整、有色泽、

无疤痕、不萎缩、不变色，无挤伤、

压伤、碰伤、裂伤等；卫生： 无不

良病虫害，表面及果实内无虫卵遗

留；成熟度：适中、无过熟、未熟

现象。

1000

根据季节及

甲方需求供

应

15 耙耙柑 公斤

大小适中，均匀，单果重量不低于

100 克；外观：果实结实、有弹性、

手掂有重量感、果形完整、有色泽、

640

根据季节及

甲方需求供

应



无疤痕、不萎缩、不变色，无挤伤、

压伤、碰伤、裂伤等；卫生： 无不

良病虫害，表面及果实内无虫卵遗

留；成熟度：适中、无过熟、未熟

现象。

16 脐橙 公斤

大小适中，均匀，单果重量不低于

100 克；外观：果实结实、有弹性、

手掂有重量感、果形完整、有色泽、

无疤痕、不萎缩、不变色，无挤伤、

压伤、碰伤、裂伤等；卫生： 无不

良病虫害，表面及果实内无虫卵遗

留；成熟度：适中、无过熟、未熟

现象。

640

根据季节及

甲方需求供

应

17 蜜桔 公斤

大小适中，均匀，单果重量不低于

100 克；外观：果实结实、有弹性、

手掂有重量感、果形完整、有色泽、

无疤痕、不萎缩、不变色，无挤伤、

压伤、碰伤、裂伤等；卫生： 无不

良病虫害，表面及果实内无虫卵遗

留；成熟度：适中、无过熟、未熟

现象。

640

根据季节及

甲方需求供

应

18 碰柑 公斤

大小适中，均匀，单果重量不低于

100 克；外观：果实结实、有弹性、

手掂有重量感、果形完整、有色泽、

无疤痕、不萎缩、不变色，无挤伤、

压伤、碰伤、裂伤等；卫生： 无不

良病虫害，表面及果实内无虫卵遗

留；成熟度：适中、无过熟、未熟

现象。

1200

根据季节及

甲方需求供

应

19 白心柚

大小适中，均匀，单果重量不低于

800 克；新鲜皮薄汁多；卫生：无

霉烂变质。

1000
9 月至次年 4

月

20 红心柚 公斤

大小适中，均匀，单果重量不低于

800 克；新鲜皮薄汁多；卫生：无

霉烂变质。

1000
9 月至次年 4

月

21 甘蔗 公斤
粗细适中；新鲜多汁；无霉烂

变质。
3500

10月至次年4

月

22 猕猴桃 公斤

大小适中单果不低于 80 克；果形完

整、无疤痕、不萎缩、无变色、无

挤伤、压伤、碰伤；卫生：无霉烂

变质

50

根据季节及

甲方需求供

应

23 油桃 公斤

大小适中，单果不低于 120 克，果

形完整、饱满，无疤痕、不萎缩、

无变色、无挤伤、压伤、碰伤；卫

生：无霉烂变质。

280 6 月至 8月

24 皮球桃 公斤
大小适中，单果不低于 120 克，果

形完整、饱满，无疤痕、不萎缩、
280 6 月至 8月



无变色、无挤伤、压伤、碰伤；卫

生：无霉烂变质。

25 五月脆桃 公斤

大小适中，单果不低于 120 克，果

形完整、饱满，无疤痕、不萎缩、

无变色、无挤伤、压伤、碰伤；卫

生：无霉烂变质。

260 6 月至 8月

26 水蜜桃 公斤

大小适中，单果不低于 120 克，果

形完整、饱满，无疤痕、不萎缩、

无变色、无挤伤、压伤、碰伤；卫

生：无霉烂变质。

260 6 月至 8月

27 菠萝 公斤

大小适中，单果重不低于 1000 克；

果实饱满，无疤痕、不萎缩、无变

色、无挤伤、压伤、碰伤；卫生：

无霉烂变质。

20 3 月至 7月

28 金煌芒 公斤

大小适中单果重不低于 800 克；果

实饱满，无疤痕、不萎缩、无变色、

无挤伤、压伤、碰伤；卫生：无霉

烂变质。

150

根据季节及

甲方需求供

应

29 台农芒 公斤

大小适中单果重不低于 250 克；果

实饱满，无疤痕、不萎缩、无变色、

无挤伤、压伤、碰伤；卫生：无霉

烂变质。

150

根据季节及

甲方需求供

应

30 巨峰葡萄 公斤

果实饱满，无疤痕、不萎缩、变色、

无挤伤、压伤、碰伤；卫生：无霉

烂变质。

420 6 月至 10 月

31 夏黑葡萄 公斤

果实饱满，无疤痕、不萎缩、变色、

无挤伤、压伤、碰伤；卫生：无霉

烂变质。

420 6 月至 10 月

32 青提 公斤

果实饱满，无疤痕、不萎缩、变色、

无挤伤、压伤、碰伤；卫生：无霉

烂变质。

560
11月至次年5

月供应

33 红提 公斤

果实饱满，无疤痕、不萎缩、变色、

无挤伤、压伤、碰伤；卫生：无霉

烂变质。

560
11月至次年5

月供应

34 枇杷 公斤

大小适中，单果重不低于 40 克，果

实饱满，无疤痕、不萎缩、变色、

无挤伤、压伤、碰伤；卫生：无霉

烂变质。

20 4 月至 6月

35 石榴 公斤

大小适中，单果重不低于 300 克，

果实饱满，无疤痕、不萎缩、变色、

无挤伤、压伤、碰伤；卫生：无霉

烂变质。

400 9 月至 12 月

36 红心火龙果 公斤

大小均匀，单果重不低于 350 克，

果实饱满，无疤痕、不萎缩、变色、

无挤伤

240 全年供应



37 白心火龙果 公斤

大小均匀，单果重不低于 350 克，

果实饱满，无疤痕、不萎缩、变色、

无挤伤

230 全年供应

38 蓝莓 公斤
大小均匀，果实饱满，无疤痕、不

萎缩、变色、无挤伤
60 2 月至 8月

39 草莓 公斤
大小均匀，果实饱满，无疤痕、不

萎缩、变色、无挤伤
50 2 月至 8月

40 车厘子 公斤
单果 2J 以上，大小均匀，果实新鲜

饱满，无压伤、碰伤；无霉烂变质。
20

11 月-次年 2

月供应

41 车厘子 公斤
单果 2J 以上，大小均匀，果实新鲜

饱满，无压伤、碰伤；无霉烂变质。
50 5月-7月供应

42 鲜瘦牛肉 公斤

热鲜肉，肌肉有光泽，色鲜红或深

红，脂肪呈乳白或淡黄色，外表微

干或有风干膜，不粘手，指压后的

凹陷可恢复，具有鲜牛肉正常的气

味，煮沸后肉汤，透明澄清，脂肪

团聚于表面，具特有香味，不得带

伤斑、血淤、血污、碎骨、病变组

织、淋巴结、脓包、浮毛或其它杂

质，并提供检疫合格证明

23000
牛腿肉占比

40%

43 鲜猪肝 公斤

热鲜肉，新鲜猪肝，不得带伤斑、

血淤、血污、病变组织、淋巴结、

脓包、浮毛或其它杂质

1000 全年供应

44 鲜牛心 公斤

热鲜肉，新鲜猪肝，不得带伤斑、

血淤、血污、病变组织、淋巴结、

脓包、浮毛或其它杂质

300 全年供应

45 新鲜三黄鸡 公斤

热鲜肉，肌肉有光泽，外表微干或

有风干膜，不粘手，指压后的凹陷

可恢复，具有鲜鸡肉，正常的气味，

煮沸后肉汤，透明澄清，脂肪团聚

于表面，具特有香味，不得带伤斑、

血淤、血污、碎骨、病变组织、淋

巴结、脓包、浮毛或其它杂质，并

提供检疫合格证明

8000 全年供应

46 新鲜兔 公斤

热鲜肉，肌肉有光泽，外表微干或

有风干膜，不粘手，指压后的凹陷

可恢复，具有鲜鸡肉，正常的气味，

煮沸后肉汤，透明澄清，脂肪团聚

于表面，具特有香味，不得带伤斑、

血淤、血污、碎骨、病变组织、淋

巴结、脓包、浮毛或其它杂质，并

提供检疫合格证明

7000 全年供应

47 活鸡 公斤

健康无病，精神状态良好，羽毛整

齐，无外伤，具备有效的动物检疫

合格证明，无传染病、寄生虫病等，

且无药物残留超标情况

200 全年供应



48 活兔 公斤

健康无病，精神状态良好，无外伤，

具备有效的动物检疫合格证明，无

传染病、寄生虫病等，且无药物残

留超标情况

1000 全年供应

49 新鲜鸡架 公斤

色泽正常，表面光泽无淤血、黑斑、

霉变，正常气味，无异味、臭味或

其它腐败气味，符合国家食品卫生

标准

950 全年供应

50 瘦猪肉 公斤

热鲜肉，肌肉有光泽，红色均匀，

脂肪呈乳白色或微黄色。肉质紧密，

指压后的凹陷能立即恢复。具有鲜

猪肉正常的气味，无异味、臭味。

无有害微生物，不得检测出沙门氏

菌等致病菌。

6000 全年供应

51 鸡胸肉 公斤

色泽正常，表面光泽无淤血、黑斑、

霉变，正常气味，无异味、臭味或

其它腐败气味，符合国家食品卫生

标准

200 全年供应

52 羊排 公斤

热鲜肉、肉质新鲜瘦肉部分呈鲜红

色或粉红色，湿润不粘手，带有羊

肉的膻味，无其他异味

50 全年供应

53 小牛肉 公斤

新鲜肉、肉质新鲜瘦肉部分呈鲜红

色或粉红色，湿润不粘手，肉质细

腻，脂肪极少，无其他异味

30 全年供应

54 玉米籽 公斤

干玉米籽，水分含量不超过 9%、大

颗粒、籽实颗粒完整、非转基因品

种，无有毒有害物残留，重金属含

量不得超过食品安全国家标准要

求；且当年产玉米。色泽气味正常、

籽粒整齐、无异味、无结块、无虫

及虫卵；无结块、无霉味、虫害，

霉变粒。

1900 全年供应

55 玉米粉 公斤

当年产玉米粉碎制成的粉。水分含

量不超过 13%。无杂质、无霉变、

无板结、无任何添加剂；具有玉米

的香味。重金属含量不得超过食品

安全国家标准要求。

5000 全年供应

56 熟黄豆粉 公斤

非转基因、无杂质、无霉变、无板

结、无任何添加剂；炒熟的黄豆粉

碎制作，具有黄豆香味。重金属含

量不得超过食品安全国家标准要

求。

3500 全年供应

57 黄豆 公斤

籽实颗粒完整、水分不超过 12%；

颗粒饱满整齐、色泽光亮干净、深

黄色，非转基因产品，无病斑无霉

变；无有毒有害物，农药残留量和

重金属含量不得超过食品安全国家

800 全年供应



标准要求；当年产优质黄豆。

58 麦麸 公斤

非转基因、无杂质、无霉变、无板

结、无任何添加剂；农药残留量和

重金属含量不得超过食品安全国家

标准要求。

2600 全年供应

59 谷子 公斤

籽实颗粒完整、饱满，无杂质；无

霉变；农药残留量和重金属含量不

得超过食品安全国家标准要求；无

任何添加剂；当年生产谷子。

1500 全年供应

60 小麦粉 公斤

标准粉以上等级，无杂质、无霉变、

无板结、无任何添加剂；农药残留

量和重金属含量不得超过食品安全

国家标准要求；当年生产的优质面

粉。

900 全年供应

61 大米（二级） 公斤

籽实颗粒完整，无霉烂变质，无有

毒有害物和农药残留量；重金属含

量不得超过国家食品安全要求。

350 全年供应

62 豌豆 公斤

籽实颗粒完整、无杂质、水分不超

过 13%；颗粒饱满整齐、色泽光亮干

净、深黄色，非转基因产品，无病

斑无霉变；无有毒有害物，农药残

留量和重金属含量不得超过食品安

全国家标准要求；当年产优质豌豆。

50 全年供应

63 小米 公斤

籽实颗粒完整、无杂质、水分不超

过 13%；颗粒饱满整齐、色泽光亮干

净，非转基因产品，无病斑无霉变；

无有毒有害物，农药残留量和重金

属含量不得超过食品安全国家标准

要求；当年产优质小米。

300 全年供应

64 苏麻 公斤

籽实颗粒完整、无杂质、水分不超

过 10%；颗粒饱满整齐、色泽光亮干

净，非转基因产品，无病斑无霉变；

无有毒有害物，农药残留量和重金

属含量不得超过食品安全国家标准

要求；当年产优质苏麻。

300 全年供应

65 食盐 公斤

水分≤5.0%，氯化钠≥95.0%,镁≤

0.05%。350g 防潮独立小包装，包装

完好，无破损，颜色：白色。细度：

极细的颗粒，100%可通过 40 目标准

筛。潮解度：相对湿度 75%以上即

开始溶解、结块。

170 全年供应

66 瓜子 公斤
籽实颗粒完整、无杂质、水分不超

过 13%；颗粒饱满整齐、色泽光亮干
1300 全年供应



净，非转基因产品，无病斑无霉变；

无有毒有害物，重金属含量不得超

过食品安全国家标准要求；当年产

种子。

67 花生 公斤

籽实颗粒完整、大粒种，精选包装

无杂质、水分不超过 14%；颗粒饱

满整齐、色泽光亮干净，非转基因

产品，无病斑无霉变；无有毒有害

物，重金属含量不得超过食品安全

国家标准要求；当年产种子。

1000 全年供应

68 花生仁

籽实颗粒完整、大粒种，精选包装

无杂质、水分不超过 15%；颗粒饱

满整齐、色泽光亮干净，非转基因

产品，无病斑无霉变；无有毒有害

物，重金属含量不得超过食品安全

国家标准要求；当年产种子。

400 全年供应

69 纸皮核桃

籽实颗粒完整、无杂质、水分不超

过 16%；颗粒饱满整齐、色泽光亮

干净，非转基因产品，无病斑无霉

变；无有毒有害物，重金属含量不

得超过食品安全国家标准要求；当

年产种子。

700 全年供应

70 黄壳鸡蛋

生鲜鸡蛋每枚净重不小于 60 克，蛋

壳光滑、干净、无破损、无沙壳、

畸形、麻点；蛋黄蛋清界限分明。

无激素、药物残留量，重金属含量

不得超过食品安全国家标准要求；

生产日期为配送日 3天内的新鲜蛋。

9000 全年供应

71 鹌鹑蛋

鹌鹑蛋每枚净重不小于 7克;蛋壳光

滑、干净、无破损、无沙壳、畸形、

麻点；蛋黄蛋清界限分明。无激素、

药物残留量，重金属含量不得超过

食品安全国家标准要求；生产日期

为配送日 4 天内的新鲜蛋。

650 全年供应

三、质量要求

水果类

1．供应商根据采购人对水果质量和数量的要求 8:30 之前将水果保质保量送达采购人饲料

室，通过验收后，在验收表上签字确认当日送来的水果种类和数量，并在 9:00 前离开园区。

2．配送车辆、装载水果筐干净、整洁，每日应清洗、消毒。

3．详细质量要求如下表：

序号 标的名称 质量要求 备注

1 苹果
大小：适中，均匀；外观：无蜡，干净，结实，多汁，有光

泽，表面光滑，无压伤，疤痕，不干皱。卫生：无霉烂变质。



无有毒有害物污染。

2 梨
大小: 适中, 均匀；外观：无蜡、结实、多汁，无变色，干

皱，无压伤。卫生:无霉烂变质。无有毒有害物污染。

3 西瓜
大小：大小均匀；外观：果形完整，结实、无开裂、压伤。

卫生：无霉烂变质。无有毒有害物污染。

4 香蕉

大小：大小均匀。外观：果实象牙状，未成熟青绿色、成熟

后鲜黄色，软糯香甜。卫生：无霉烂变质。无有毒有害物污

染。

5 橘橙类

大小适中，均匀；品种：当季品种；外观：果实结实、有弹

性，手掂有重量感，果形完整、有色泽、无疤痕、不萎缩、

变色、无挤伤、压伤、碰伤、切口，裂伤等；卫生：无不良

病虫害，表面，中间无虫卵遗留；成熟度：适中，无过熟，

未熟现象。

6 柚子
大小适中，均匀；新鲜皮薄汁多；卫生：无霉烂变质。无有

毒有害物污染。

7 甘蔗
粗细适中；新鲜多汁；卫生：无霉烂变质。无有毒有害物污

染。

8 猕猴桃
大小适中；果形完整、无疤痕、不萎缩、变色、无挤伤、压

伤、碰伤；卫生：无霉烂变质。无有毒有害物污染。

9 桃
大小适中，果形完整、果实饱满，无疤痕、不萎缩、变色、

无挤伤、压伤、碰伤；卫生：无霉烂变质。

10 菠萝
大小适中；果实饱满，无疤痕、不萎缩、变色、无挤伤、压

伤、碰伤；卫生：无霉烂变质。

11 芒果
大小适中；果实饱满，无疤痕、不萎缩、变色、无挤伤、压

伤、碰伤；卫生：无霉烂变质。

12 葡萄
果实饱满，无疤痕、不萎缩、变色、无挤伤、压伤、碰伤；

卫生：无霉烂变质。

13 枇杷
大小适中，果实饱满，无疤痕、不萎缩、变色、无挤伤、压

伤、碰伤；卫生：无霉烂变质。

4．供货时提供每批次产品的卫生合格证明，产品符合国家质量安全检验标准。采购人不定

期进行取样送检，委托具有国家认可检测资质的第三方检测机构进行农药残留检测并提供检测

报告，检测费用由供应商支付（每年至少 2 次）。中标人应严格遵守中华人民共和国食品安全

法等相关规定，一经发现供应以上食品出现以下任一情况，采购人有权将全部货物退回给供货

单位，另将取消供货资格，没收供货单位全部履约保证金，供货单位承担由此造成的经济责任

和法律责任。

（1）腐败变质、霉变、生虫、污秽不洁、混有异物或者其他感官性状异常，对动物健康有

害的；

（2）含有毒、有害物质或者被有害物质污染，对动物健康有害的。

肉类

1．产品卫生要求

1.1 鲜肉类应保证来源于政府指定的定点屠宰专门机构，为当日屠宰的新鲜牛/猪/鸡/兔酮



体，鲜猪肉供应时应有产地动物卫生监督机构出具当日的《动物检疫合格证明》和动物产品检

疫合格验讫印章以及生猪定点屠宰厂肉品品质检验合格验讫印章。牛肉等其它家畜肉供应时应

提供当日《动物检疫合格证明》。

1.2 饲用的活畜、禽应来自非疫区的健康动物，并经兽医检验，确认未携带病原，并附产

地动物防疫监督机构出具的检疫合格证明和相应的可溯源信息。

2．产品要求

项目 描述

色泽 肌肉有光泽，色鲜红或深红，脂肪呈乳白或淡黄色

粘度 外表微干或有风干膜，不粘手

弹性 指压后的凹陷可恢复

气味 具有鲜牛肉/猪肉/鸡肉/兔肉正常的气味

煮沸后肉汤 透明澄清，脂肪团聚于表面，具有正常的气味

肉眼可见异物
不得带伤斑、血淤、血污、碎骨、病变组织、淋巴结、脓包、浮毛或

其它杂质

3．质量标准

鲜肉类须符合最新的国家标准，包括猪肉须符合GB/T 9959-2019系列现行标准，牛肉须符

合GB/T 17238-2022《鲜、冻分割牛肉》标准，生猪宰杀具备《生猪定点屠宰证》宰杀加工，并

经动物卫生检疫机构检疫合格，加盖检疫合格印章，供货时附《动物防疫条件合格证》。

饲用鲜（冻）畜、禽肉应来自政府指定的屠宰场的合格产品，并按《食品冷链物流追溯管

理要求》（GB/T 28843-2012）执行。

4．配送要求

4.1 运输产品时避免日晒雨淋，不得与有毒、有害、有异味或影响产品质量的物品混装运输。

4.2 配送车辆、装载肉类/活畜禽筐干净、整洁，每日应清洗、消毒。

4.3 供应商每日上午 7:30 以前将鲜活肉类送达采购人饲料室，通过验收后，在验收表上签

字确认当日送来的合格肉类种类和数量，并在当日 9:00 前离开园区。

5．根据采购人要求，提供肉类运输和暂时存储的保鲜设施。

6．中标人应严格遵守国家相关规定，一经发现供应以上食品出现以下任一情况，采购人有

权将全部货物退回给供货单位，另将取消供货资格，没收供货单位全部履约保证金，供货单位

承担由此造成的经济责任和法律责任。

（1）腐败变质、油脂酸败、霉变、污秽不洁、混有异物或者其他感官性状异常，对动物健

康有害的；

（2）含有毒、有害物质或者被有害物质污染，对动物健康有害的；



（3）含有致病性寄生虫、微生物或者微生物含量超过国家限定标准的；

（4）未经动物检疫部门检疫、检验或者检疫、检验不合格的肉类及其制品；

（5）病死、毒死或者死因不明的禽、畜、兽、水产动物等及其制品。

杂粮类

1．质量要求

序

号

标的名

称
质量要求 包装要求

1 玉米籽

水分含量不超过 14%、籽实颗粒完整、非转基因品种，无

有毒有害物残留，重金属含量不得超过食品安全国家标

准要求；且当年产玉米。

色泽气味正常、籽粒整齐、无异味、无结块、无虫及虫

卵；无结块、无霉味、虫害，霉变粒。

外包装完好，全新透明编织袋。

封口为一次性封口。包装上要

有产品名称和产地。

2 玉米粉

当年产玉米粉碎制成的粉。水分含量不超过 13%。无杂质、

无霉变、无板结、无任何添加剂；具有玉米的香味。重

金属含量不得超过食品安全国家标准要求。

3
熟黄豆

粉

非转基因、无杂质、无霉变、无板结、无任何添加剂；

炒熟的黄豆粉碎制作，具有黄豆香味。重金属含量不得

超过食品安全国家标准要求。

外包装完好，全新透明编织袋。

封口为一次性封口。包装上要

有产品名称和产地。

4 黄豆

籽实颗粒完整、水分不超过 13%；颗粒饱满整齐、色泽光

亮干净、深黄色，非转基因产品，无病斑无霉变；无有

毒有害物，农药残留量和重金属含量不得超过食品安全

国家标准要求；当年产黄豆。

外包装完好，全新透明编织袋。

封口为一次性封口。包装上要

有产品名称和产地。

5 麦麸

非转基因、无杂质、无霉变、无板结、无任何添加剂；

农药残留量和重金属含量不得超过食品安全国家标准要

求。

外包装完好，包装为全新白色

编织袋。封口处为一次性封口，

封口处要有生产日期标签。包

装上要名称、产地、保质期。

6 谷子

籽实颗粒完整、饱满，无杂质；无霉变；农药残留量和

重金属含量不得超过食品安全国家标准要求；无任何添

加剂；当年生产谷子。

外包装完好，全新编织袋。

7 小麦粉

标准粉以上等级，无杂质、无霉变、无板结、无任何添

加剂；农药残留量和重金属含量不得超过食品安全国家

标准要求；当年生产的优质面粉。

外包装完好，包装为全新白色

编织袋。封口处为一次性封口，

封口处要有生产日期标签。包

装上要名称、产地、保质期。

8 大米
籽实颗粒完整，无霉烂变质，无有毒有害物和农药残留

量；重金属含量不得超过国家食品安全要求。

包装上标识清晰，外包装为全

新透明编织袋包装。

9 豌豆

籽实颗粒完整、无杂质、水分不超过 13%；颗粒饱满整齐、

色泽光亮干净、深黄色，非转基因产品，无病斑无霉变；

无有毒有害物，农药残留量和重金属含量不得超过食品

安全国家标准要求；当年产豌豆。

10 小米

籽实颗粒完整、无杂质、水分不超过 13%；颗粒饱满整齐、

色泽光亮干净，非转基因产品，无病斑无霉变；无有毒

有害物，农药残留量和重金属含量不得超过食品安全国

家标准要求；当年产小米。

11 苏麻 籽实颗粒完整、无杂质、水分不超过 13%；颗粒饱满整齐、



色泽光亮干净，非转基因产品，无病斑无霉变；无有毒

有害物，农药残留量和重金属含量不得超过食品安全国

家标准要求；当年产苏麻。

12 食盐

水分≤5.0%，氯化钠≥95.0%,镁≤0.05%

颜色：白色

细度：极细的颗粒，100%可通过 40 目标准筛

潮解度：相对湿度 75%以上即开始溶解、结块

2．供货时提供每批次货物的产品合格证，产品符合国家质量安全检验标准；采购人不定期

进行取样送检，委托具有国家认可检测资质的第三方检测机构进行重金属、霉菌、农药残留检

测并提供检测报告，检测费用由供应商支付 (每年至少 2次)。中标人应严格遵守国家食品安全

相关规定，一经发现供应以上食品出现以下任一情况，采购人有权将全部货物退回给供货单位，

另将取消供货资格，没收供货单位全部履约保证金，供货单位承担由此造成的经济责任和法律

责任。

（1）腐败变质、油脂酸败、霉变、生虫、混有异物或者其他感官性状异常，对动物健康有

害的；

（2）含有毒、有害物质或者被有害物质污染，对动物健康有害的；

（3）含有致病性寄生虫、微生物或者微生物含量超过国家限定标准的；

（4）对包装上标有保质期的产品，超过保质期限的。

3．配送要求

3.1 送货上门：根据采购人通知要求至少提前 1天送达采购人库房，并卸货到库房。

3.2 通过验收后，在验收表上签字确认当日送来的合格杂粮的种类和数量。

3.3 配送车辆、装载杂粮容器干净、整洁，配送当日车辆应清洗、消毒。

干果类

1．产品要求

序号 名称 质量要求 包装要求

1 瓜子

籽实颗粒完整、无杂质、水分不超过 13%；颗粒饱满整齐、色泽光亮干净，

非转基因产品，无病斑无霉变；无有毒有害物，重金属含量不得超过食品

安全国家标准要求；当年产种子

外包装完好，全

新编织袋。

2 花生

3 花生仁

4 核桃

2．配送要求

2.1 送货上门：根据采购人通知要求至少提前 1天送达采购人库房，并卸货到库房。

2.2 通过验收后，在验收表上签字确认当日送来的合格干果的种类和数量。

2.3 配送车辆、装载杂粮容器干净、整洁，配送当日车辆应清洗、消毒。



蛋类

1．质量标准及要求

（1）产品规格。生鲜鸡蛋每枚净重不小于 60 克，鹌鹑蛋每枚净重不小于 7克；蛋壳光滑、

干净，无破损，无沙壳、畸形、麻点；蛋黄蛋清界限分明。

（2）表观具有产品固有的色泽、气味，蛋壳清洁、无破裂；打开后蛋黄凸起、完整、有韧

性、深黄色，蛋白澄清透明、稀稠分明；具有产品固有的气味，无异味；无杂质，内容物不得

有血块及其它鸡/鹌鹑组织异物。

（3）无激素、药物残留量，重金属含量不得超过食品安全国家标准要求；生产日期为配送

日 3天内的新鲜蛋。

（4）供货时提供每批次货物的产品合格证，产品符合国家质量安全检验标准。

（5）中标人应严格遵守国家相关规定，一经发现供应以上食品出现以下任一情况，采购人

有权将全部货物退回给供货单位，另将取消供货资格，没收供货单位全部履约保证金，供货单

位承担由此造成的经济责任和法律责任。

①含有毒、有害物质或者被有害物质污染，对动物健康有害的；

②对包装上标有保质期，超过保质期限的。

2．配送要求

（1）送货上门：根据采购人通知要求至少提前 1天送达采购人库房，并卸货到库房。

（2）通过验收后，在验收表上签字确认当日送来种类和数量。

（3）配送车辆、装载杂粮容器干净、整洁，配送当日车辆应清洗、消毒。

四、商务要求

1、供货期限：自合同签订之日起 1年或合同限定总额用完(最长期限不能超过 1 年)

2、送货地点：成都动物园内采购人指定地点。

3、送货时间：根据采购人使用需求分批次配送，供应商应在接采购人通知后 2日内将所需

货物送至交货地点。部分产品在特定情况下需一小时内送达。

4.付款条件及方式：

5.1 合同签订后 10 个工作日内，采购人向供应商支付本项目预算总金额的 40%作为预付款。

根据财政拨款进度，结算时抵扣预付款。

4.2 根据实际配送验收合格的货物数量和合同单价（按采购人通知的日期）进行每季度结算

和支付。

4.3 每次支付合同款项前，供应商须向采购人出具合法有效完整的增值税发票及凭证资料，

采购人在收到发票及凭证资料后 10 个工作日内向供应商进行结算支付货款；因供应商未出具相

应发票或凭证资料导致采购人无法结算支付的，采购人不承担违约责任。

5、验收：严格按照磋商文件要求、供应商响应文件承诺及签订合同时约定，按照交货时间、



数量，由采购人每日当场验收，双方签字确认，采购人有权拒收质量不合格的产品。

五、报价要求

根据产品的规格型号及服务要求，按项进行报价。

六、联系方式

联系人：邓老师；联系电话： 83501283；地址：成都动物园

七、报价函回执时间和方式：

2026 年4月21日17：00前将盖章报价函以pdf格式发送至邮箱：

979841764@qq.com

pdf命名为：公司名称+本项目名称+报价函

八、报价函格式见附件

成都动物园（成都市野生动物研究所）

2026 年 4月 17 日

附件

http://sources.yundaolan.com/serviceObject/9/a7/0f/a70f5776204ec6cd9be9917c1d51b33538375.docx
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